BLAUER ESEL
FEIN AUFGETISCHT

VEGETARISCHE§
3-Gange MENU

Karotten-Ingwer Suppe
Creme fraiche | Crostini

Grauburgunder, BLAUER ESEL Uferlos
Schneider Pfaffmann, Pfalz

Senfei a la Benedict

Pochiertes Ei | Triffel-Kartoffelpiiree | Brioche -

Senf-Hollandaise-Sauce | Rote-Bete-Kaviar

Spdtburgunder Rosé
Weingut Kauer, Nahe
Karamellisierte Ananas
SiiBe Crumble | Mojito Sorbet
Apfelgel

Gewtirztraminer Nobel&SUif3,
Weingut Hammel, Pfalz

3 Gange | 39€
Weinbegleitung | 18€
Auf Wunsch auch ohne Alkohol
oder gemixt.

4-Gange
HAUSMENU

Gebeizte Entenbrust
Spinat | Kumquat-Chutney
Granatapfel-Perlen | Brioche Crumble

Cremant Brut, Gratien & Meyer Loire,
Frankreich
Tom Kha Suppe
Linsensalat | Jalapenoschaum
Wan-Tan Chip

Secret Sommelier Society,
Rheingau
Schwarzer Heilbutt
Roter Sticky Reis | Fenchelsalat
Ingwer Sponge | Bouillabaise Sauce

Grauburgunder, BLAUER ESEL-UFERLOS,
Schneider Pfaffmann, Pfalz

oder

Tafelspitz
Kartoffelknodel | Pak Choi | Meerrettich
Espuma | Kerbel-Velouté

Weifsburgunder, BLAUER ESEL-UFERLOS,
Schneider Pfaffmann, Pfalz
Matcha-Cheesecake
Cassis-Marshmallow-Créme | Limettengel
Matcha Crumble

Italienischer Espresso

4 Gange | 69€
Feines fiirs Glas | 26€
Auf Wunsch auch ohne Alkohol
oder gemixt.



VORSPEISEN : DESSERTS

Frisches Brot : 5€ Eis Variationen : 12¢€

Zweierlei hausgemachte Dips Hausgemachtes Sorbet :
Karotten-Ingwer-Suppe 9€ VKaramellisierte Ananas : 12€

. SiiBer Crumble | Apfelgel

Creme fraiche | Crostini : ..
. Mojito Sorbet

Y/ Tom Kha Suppe : 12€

Linsensalat | Jalapenoschaum : Matcha-Cheesecake . 13€

Wan-Tan-Chip Cassis-Marshmallow
. Creme | Limettengel
Senfei a la Benedict : 13€ Matcha-Crumble

Pochiertes Ei | Triiffel-Kartoffelpiiree :
Brioche | Senf-Hollandaise-Sauce :
Rote-Bete-Kaviar :

YV Gemiise-Rollen : 14€
Sellerie | Karotte | Bete | Nori -
Birnencreme | Roter Basilikum-Schaum :
Wasabigel | Griinzeug :

Gebeizte Entenbrust - 16€
Spinat | Kumquat Chutney :
Granatapfel-Perlen | Brioche Crumble .

HAUPTSPEISEN :

Senfei a la Benedict . 18€ Gerne dazu:
Pochiertes Ei | Triiffel-Kartoffelpiiree - Hausgebeizter Lachs +7€
Brioche | Senf-Hollandaise-Sauce
Rote-Bete-Kaviar

YV Blauer Esel Salat : 18€ Gerne dazu:
Bunter Blattsalat | Feige - Karamellisierter Ziegenkdse +7€
Eingelegtes Gemiise | Birnen-Chutney :
Leinsamen | Fruchtaceto-Dressing :
Knoblauchbrotchen -

Linguines 25€
Miesmuscheln | Knoblauch :

Tomaten-Concassé | WeiBweinsud : Bitte informieren Sie uns luber

eventuelle Allergien oder
Unvertraglichkeiten vor
Ihrer Bestellung.

Schwarzer Heilbutt : 30€
Roter Sticky Reis | Fenchelsalat :
Ingwer-Sponge | Bouillabaisse-Sauce :

Tafelspitzf 30€
Kartoffelknodel | Pak Choi | Meerrettich -
Espuma | Kerbel-Velouteé :

Steak of the day (ca. 200g - 250g) - Preis je nach Angebot
Kartoffelgratin | Glasierte Karotten :
Sauce Bordelaise | Tomatenstaub




TAPAS BUNT AUFGETISCHT

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

KALT
Schwarze Oliventapenade Y 3€
Bunter Olivensalat YV L€
Bohnenaufstrich ,Bigilla“ mit Knoblauch, Zitrone & OlivenolY L€
Gebratene Champignons in Knoblauch-Balsamicoy L€
Artischocken in Krauterol Y 5€
Datteln mit Humus’ 5€
Italienischer Schinken , Prosciutto” 5€
Gefiillte Paprika mit Frischkase (§ 6€
W[|NEMP[EHLUNG ..........
..................... WEIBER ODER ROTER LOLEA SANGRIA
0,21 8€
.............. AR Zoe
WARM
Gebratene griine Paprika ,,Pimientos de Padron“ ' 5€
Runzelkartoffeln ,Papas Arrugadas“ Y 5€
Mallorca Tortchen mit Aubergine, Ziegenkase, Tomate, Paprika @ 5€
Hackballchen in Tomatensauce ,Albondigas” 6€
Datteln im Speckmantel 6€
Mozzarella-Sticks @ 6€
FILO-Zigarre mit Feta (} 6€
Gebratene Garnelen in Knoblauchsauce 7€
Calamari fritti 7€
DIPS
pioli (9 2,50€
Guacamole Y 2,50€ V' =vegan
Mojo Verde V 2,50€ @ -vegetarisch

Tomatensalsa YV 2,50€

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



